
Antipasti 

Bagna caoda con pinzimonio di verdure fresche  € 16.00 

Tartar di manzo, mousse di topinambour e salsa alle acciughe € 14.00 

Acciughe del Cantabrico, burro e pane nero tostato €. 12,00 

Lardo di montagna, salumi del Giacomaccio e castagne al miele  € 14.00 

Passata di fagioli borlotti, gamberi arrostiti, crostini al caprino €. 15,00 

Primi 

Gnocchi di patate ,crema di porri, salmone affumicato e briciole di pane nero tostato   € 13.00 

Crespelle farcite con carciofi e speck al gratin € 14.00 

Tagliolini di pasta fresca al sugo di cinghiale profumato ai funghi  € 14.00 

Raviolini del plin di arrosto e verdure, la sua salsa, burro nocciola, salvia, scagliette di pecorino 

semistagionato € 14.00 

Zuppa di cipolle con veli  di toma €. 12,00 

Secondi 

Tapulone di carne d’asino e verze stufate con polenta € 15.00 

Salmì di capriolo alle erbe aromatiche e polenta  € 16.00 

Tagliata di manzo al rosmarino e patate  fritte € 18.00 

Merluzzo gratinato alle cipolle, acciughe, tonno e prezzemolo € 17.00 

Fritto misto di pesce € 18.00 

Calamari fritti € 16.00 

Contorni 

Patate fritte, insalata, verdure cotte  € 4.00 

Formaggi 

Degustazione di formaggi piemontesi con confetture   € 12.00 

Tomino alla piastra con purè di pere €. 8,00  

Coperto €. 2,50                                    


