
Antipasti 
 

Salmone marinato della casa alle erbe, insalata di gamberi e melone, salsa 
allo yogurt 
€. 12,00 

Tartar di fassona, peperoni arrostiti, bagnetto alla rucola 
€. 12,00 

Controfiletto di manzo stagionato, patè d'anatra, pesche scottate, crostini di 
pane nero, fiori ed emulsione balsamica 

€. 11,00 
Bagna caoda con pinzimonio di verdure fresche 

€. 15,00 
Piatto di salumi tipici del "Giacomaccio" e pane tostato al miele 

€. 10,00 
 
 

 



Primi 
 

Gnocchi di patate e fiori di zucca, pomodoro fresco, basilico, mozzarella 
€. 10,00 

Maltagliati alla salvia con ragù di cinghiale e verdurine al timo 
€. 11,00 

Tortelli alle erbette su crema leggera al caprino e gocce di prezzemolo 
€. 11,00 

Tagliolini all'uovo al sugo di coniglio profumato ai funghi 
€. 10,00 

Crema di porri novelli con piccola dadolata di trota fumè 
€. 9,00 



Secondi 
 

Tagliata di manzo al rosmarino e patate  
€. 17,00 

Costolette d'agnello grigliate, melanzane fritte, peperoni alla menta 
trifolate€. 16,00 

Coniglio stufato al vino bianco ed erbe di montagna con polenta 
€. 12,00 

Spiedino di gamberoni, zucchine , crostini di polenta al limone 
€. 12,00 

Capuneit dalla tradizione con funghi e polenta 
€. 11,00 

Trotelle nostrane al burro e santoreggia (secondo disponibilità) 
€. 12,00 

Calamari fritti       €. 13,00 
Fritto misto di pesce        €. 15,00 
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